
Semaine  2024-27 DEJEUNER

PATE DE FOIE CORNICHONS

MOULES MARINIERES

FRITES

FROMAGE

MOUSSE FRAMBOISE

SALADE NICOISE

ESCALOPE DE VOLAILLE AU CURRY

SALSIFIS PERSILLES

FROMAGE

PETIT POT DE GLACE

TOMATES VINAIGRETTE

SAUTE D'AGNEAU A LA PROVENCALE

POMMES DE TERRE VAPEUR FRAICHES

FROMAGE

SEMOULE AU CARAMEL

MELON

CORDONS BLEUS

PUREE AUX LEGUMES

FROMAGE

CREME VANILLE / BISCUIT

SALADE ASIATIQUE (SURIMI, CREVETTES, MAIS, SOJA, CAROTTES)

ROTI DE BŒUF CORNICHONS

PAPILLONS AU BEURRE

FROMAGE

COMPOTE POMMES-ANANAS

COURGETTES RAPEES OLIVES

TOMATES FARCIES 

RIZ PILAF

FROMAGE

DES DE POIRES A LA FRAMBOISE / BISCUIT

TERRINE DE SAINT JACQUES

ROTI DE VEAU FARCI

JARDINIERE DE LEGUMES

FROMAGE

TARTE AUX FRAISES

            Plat de remplacement ou 

adapté en cas de fortes chaleurs

            Fait maison

            Produit frais - Production locale

            Nouvelle recette Menus susceptibles d'être modifiés en fonction des livraisons
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Juillet 2024

5

Juillet 2024
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Juillet 2024

Jeudi 

4

Juillet 2024

Vendredi

Dimanche

2

Juillet 2024

Mercredi

3

Juillet 2024

Portage de repas: Menus du Lundi 1er au Dimanche 7 Juillet 2024
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Juillet 2024

1er

Mardi


